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Lieber Gast, 
 
die folgenden Zusammenstellungen sollten als kleine Hilfe bei der individuellen  
Planung Ihrer Feierlichkeit dienen. 
 
Selbstverständlich können Sie alles mit allem kombinieren, frei nach Ihrem Gusto. Des 
weitern gibt es natürlich noch mehr, was unsere Küchenfeen für Sie gerne kochen würden. 
 
Falls wir bei den folgenden Vorschlägen Ihren Geschmack noch nicht getroffen haben  
sollten, gestalten Sie doch einfach mit uns, Ihr Wunschmenü! 
 
 
 
 
Ihre Familie Roming 
 
 
 
Menü 1       
Kleiner gemischter Salat 
            *** 
Pfannenkuchensuppe 
            *** 
Hirschgulasch mit Pilzen der Saison 
& Spätzle 
            *** 
Vanilleeis mit Frischen Erdbeeren & Sahne 
 
 
21,50 € pro Person 
 
 
Menü 2 
 
Kleiner gemischter Salat 
*** 
Rinderlende mit Pfifferlingen & Semmelknödel 
*** 
Topfencreme mit Erdbeersuppe 
 
21 € pro Person 
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Menü 3 
 
Kleiner gemischter Salat 
*** 
Gebratenes Saiblingsfilet  mit Wurzelgemüse, Meerrettichsauce & Kartoffeln 
*** 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren  
 
19,80 € pro Person 
 
 
 
Menü 4 
 
Bärlauchschaumsuppe mit gebratener Garnele aus dem Wildfang 
*** 
Kleines Schnitzel mit Spargel, Kartoffeln und Kräuterdip 
*** 
Dunkle Schokoladenmousse mit marinierten Orangen 
 
23 € 
 
 
 
 
Menü 5 
 
Bratnockerlsuppe 
*** 
Kleiner gemischter Salat 
*** 
Schweinefilet in Pilzrahmsauce mit hausgemachten Spätzle 
*** 
Gemischtes Eis mit frischten Früchten 
 
22 € pro Person 
 
 
 
Menü 6 
Geräuchertes Forellenfilet mit Meerrettich & hausgemachten Preiselbeeren 
*** 
Lammhaxerl mit provencialischem Gemüse & Semmelknödel 
*** 
Mohnmousse mit eingelegten Früchten der Saison 
 
24,50 € pro Person 
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Menü 7 
 
Geräucherte Entenbrust mit verschiedenen Salaten & Sauce Cumberland 
*** 
Gebratenes Bayrisches Rinderfilet mit Gemüse der Saison & Kartoffelgartin 
*** 
Creme Brulee von der Tonkabohne mit Maracujasorbet 
 
29,70 € pro Person 
 
 
 
 
Menü 8 
 
Löwenzahnsalat mit Pfifferlingen & Balsamicovinaigrette 
*** 
Tafelspitz mit Wurzelgemüse, Meerrettichsauce & Kartoffeln 
*** 
Mit Zartbitterparfait gefüllter Schokoladenspitz, Erdbeeren & Minzpfeffer 
 
24,50 € pro Person 
 
 
 
Menü 9 
 
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kernen und deren Öl 
*** 
Kleiner gemischter Salat 
*** 
Sauerbraten (süß-sauer) mit Spätzle 
*** 
Kaiserschmarrn auf der Platte serviert mit Apfelkompott 
 
20,50 € pro Person 
 
 
 
Menü 10 
 
Bayerische Hochzeitssuppe 
*** 
Bayerische Bauernente mit Kartoffelknödel & Blaukraut 
*** 
Hausgemachte Apfelkücherl mit Vanilleeis & Sahne 
 
21,50 € pro Person 
 
 


